
Room service



Discover Anahita's Room Service! 
A selection of delicious food, snacks and drinks can be delivered to your suite or villa to enjoy in the privacy 

and comfort of your residence. Please place your order on 6093.
Opening hours: 7am to 11pm

SUMMARY

BREAKFAST 

ON THE GO 
Sandwich 
Pasta 
Pizzas 
Burger

À LA CARTE
Bento Starters 
Mauritian Corner
From the Grill
Desserts

NIGHT SNACKS 
Snacks 
Sandwiches 
Desserts

KID'S CORNER

UPON REQUEST
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ENGLISH*
Rs 1,640

Kids: Rs 820

Farmer eggs:
Scrambled, fried, soft boiled, poached or
omelette

Served with grilled tomatoes & roasted
mushrooms
Or baked beans 
Or hash brown
Or bacon & assortment of sausages

Choice of cereals: 
Weetabix, cornflakes, chocopop, muesli

Homemade pancakes and choice of
garnishes:  
Maple syrup, whipped cream, chocolate sauce,
nutella

Served with full continental breakfast

BREAKFAST
7am - 10.30am

CONTINENTAL*
Rs 1,155

Kids: Rs 580

Choice of fresh juices: 
Orange, pineapple, fresh coconut water

Seasonal fruit platter: 
Pineapple, papaya, banana, coconut and
watermelon

Assortment of pastries
Assortment of breads & toasts
Jam, butter, nutella & honey

Tea, coffee or hot chocolate

*Breakfast included in your half board package

WELLNESS 
Rs 1,640

Kids: Rs 820

Choice of fresh juices:
Orange, pineapple, fresh coconut water, detox of
the day

Seasonal fruit platter: 
Pineapple, papaya, banana, coconut and
watermelon

Choice of yoghurts:
Low-fat, plain, fruits, 

Choice of cereals: 
Weetabix, muesli, cornflakes

Choice of milk:
Low-fat, soja

Choice of breads:  
6 cereals bread or brown bread
Homemade Marmalade & Honey

White eggs omelette with herbs and
mushrooms

Tea, coffee or hot chocolate 
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SANDWICH
Baguette or Panini 

Ham, butter, lettuce, cheese

Grilled vegetables, mozzarella, rocket leaves, 
tomato salsa 

Chicken, tomatoes, lettuce, sambal sauce
 

PASTA
Penne, Spaghetti or Tagliatelle
Gluten free pasta available upon request

Choice of sauce:
Arrabiata 

Bolonese 

Alfredo 

Con pollo pinolo 

BURGER

Homemade ground beef, cheese and caramelised 
onions

BFC, brioche bread, crispy chicken and homemade 
tartar sauce

PIZZA

Mauritian 
Curry cream, tomatoes, eggplants and chicken

Ocean 
Fish, squid, shrimps, octopus, herbs cream

Anahita's special 
Truffle cream, four cheese, parma ham, arugula

ON THE GO
10am - 10pm

Rs 680

Rs 650

Rs 745

Rs 850

Rs 795

Rs 850

Rs 795

Rs 800

Rs 980

Rs 1,380

Rs 1,050

Rs 880
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À LA CARTE
10am — 10pm

BENTO STARTERS 

Italian 
Dried tomatoes, mozzarella, parma ham, marinated olives,
bio arugula and grissini

Tex Mex  
Romaine lettuce, cheddar cheese, guacamole, nachos, 
cajun chicken and santa fe sauce

Fresh 
Mesclun salad, grilled vegetables, seasonal fruits and 
quinoa with fine herbs

Mauritian 
Palm heart, smoked marlin, candied pineapple, local 
spinach and Rodrigues lemon dressing

MAURITIAN CORNER

Traditional chicken and prawn curry 
Rice, farata, chutneys and pickles

Chinese noodles or Fried rice 
Chicken, eggs, shrimps, vegetables and garlic sauce

Beef tenderlion in masala and coconut milk 
Cucumber salad and flavoured rice

FROM THE GRILL

Chicken breast 
Seasoned potatoes

Angus tournedos with three peppers
Mashed potatoes and spring vegetables

Catch of the day with lemongrass   
Garnished rice, sauteed chards and extra virgin oil

Lamb chop
Fricasseed of eggplant and roasted garlic cream

Angus beef rib - 200g 
Mashed potatoes and spring vegetables

DESSERTS

Cheese cake  
Witg molasse sugar  

Traditional tiramisu 

Chocolate duo  

Seasonal fruit platter

Rs 965

Rs 970

Rs 860

Rs 1,150

Rs 1,450

Rs 880

Rs 1,490

Rs 1,350

Rs 2,400

Rs 1,555

Rs 1,900

Rs 2,100

Rs 590

Rs 650

Rs 590

Rs 620
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NIGHT SNACKS
11pm - 6am

BURGER

Homemade ground beef, cheese and caramelised 
onions

BFC, Brioche bread, crispy chicken and homemade 
tartar sauce
 

SANDWICH
Baguette ou panini

Ham, butter, lettuce, cheese 

Grilled vegetables, mozzarella, rocket leaves, 
tomato salsa

Chicken, tomatoes, lettuce, sambal sauce

DESSERTS

Cheese cake 
With molasse sugar 

Traditional tiramisu 

Chocolate duo

Seasonal fruit platter

Rs 1,050

Rs 880

Rs 680

Rs 650

Rs 745

Rs 590

Rs 590

Rs 650

Rs 620
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KID'S CORNER 

14

LITTLE ONE 
Chicken and green pea soup

GARDEN SYMPHONY
Tomato and mozzarella

Or Romaine lettuce, cucumber, tomato, green
apple, humus dip and pita bread

TEENS' FAVORITES
Beef or chicken burger and bun

Or Toasted tuna sandwich

Served with french fries and coleslaw

KIDS' SPECIALS 
Spaghetti, fusili or penne
Choice of sauce: bolognese, napolitaine, cream
 
Or Pizza margarita
Topping of your choice: ham, pineapple, chicken or
mushroom

CATCH FROM THE LAGOON 
Grilled filet with olive oil

Or Homemade fish nuggets

Rs 435

Rs 320

Rs 530

Rs 540

Rs 700

MEAT HOUSE 
Oven baked chicken nuggets grilled with 
aromatic herbs
 
Or Meat ball in tomato and basil sauce
 
Or Angus minute steak

Served with: plain rice, mash potato, french fries or
steamed vegetables

DESSERT 
Nutella mousse tartlet  

Cheesecake & vanilla ice-cream

Vanilla crème brûlée and almond cookie 

Ice cream selection & toppings of your choice:
Marshmallow, cookie, fresh fruit or chocolate sauce

Chocolate candy and mignardise 

Rs 700

Rs 430



UPON REQUEST
24h/24

WHITE WINE 
De Grendel, Sauvignon Blanc, South Africa
Ruffino Libaio di Toscana, Chardonnay
Puech Haut Prestige, Languedoc, France

ROSE WINE 
Ernie Els, Big Easy
Bella Modella, Pinot Grigio, Italy
Chateau Minuty Rosé et Or, Blend, France

RED WINE 
Hob Nob, Pino Noir, France 
Escudo Rojo, Cabernet Sauvignon, Chile
Esprit de Pavie, Bordeaux, France  

SPARKLING WINE 
Anahita Exclusive, Veuve Alban, France
Graham Beck Rosé, South Africa

CHAMPAGNE
Anahita Exclusive, Blanc de Blanc 
Taittinger, Brut Réserve, Reims
Laurent Perrier Brut
Dom Perignon Rosé15

Rs 2,550
Rs 3,385
Rs 4,750

Rs 2,890
Rs 2,700

Rs 5,500

Rs 2,300

Rs 6,300

Rs 2,500
Rs 4,200

Rs 3,950

Rs 9,950
Rs  12,050

WATER
Vital 1lt

SOFT DRINKS
Grapetiser - 30cl 
Appletiser - 30cl
Coca, Fanta, Sprite, Coca Light - 30cl 

SNACKS
Pringles  
Mars  
Kit Kat
Doritos
Lays  

NESPRESSO
Ristretto 
Vollto 

Rs 285
Rs 285

Rs 95
Rs 50
Rs 85

Rs 150
- par capsule 

Rs 210

Rs 150
- par capsule 

Rs 200

Rs 30
Rs 45

Rs  15,500
Rs  45,590



At home



STAFFING GUESTS RATES

1 chef & 1 waiter 1 to 8px Rs 9,400

2 chefs & 2 waiters 8 to 20px Rs 12,900

3 chefs, 3 waiters &
1 steward 20 to 30px Rs 18,800

Anahita Home Services.
Please book your dinner 24 hours in advance.

For more information or to make a reservation, please contact 6093

ANAHITA DIAL A CHEF

Anahita Golf & Spa Resort Dial A Chef provides a professional
chef and waiter for in suite or villa dining including menu
preparation, cooking, waiting service and logistic. 

Rates: 

PERSONALISED SERVICE

Anahita Golf & Spa Resort provides professional chef or waiter for a
personalised service in the suite or villa.
The chef will be taking care of cooking only and the waiter will be in
charge of service and the table setting

Rates:  

KITCHEN TIME RATES

1 chef 1 hour Rs 1,600

RESTAURANT TIME RATES

1 waiter 1 hour Rs 1,200



PRIVATE CHEF

Anahita Golf & Spa Resort provides a professional Private Chef in your suite
or villa for 8hr per day including menu preparation, shopping list, cooking and
cleaning of kitchen. 

The Private Chef may organise and manage your events for up to 12px. You
may also can request a private waiter for dining services including dining room
set up, Art de la table and cleaning up.

Rates:  

CHEF GUEST RATES

1 chef during 8 hours 1 to 8 guests Rs 18,000

Additional 4 hours 1 to 8 guests Rs 5,800

1 waiter during 4 hours 1 to 8 guests Rs 4,100

2 chefs during 8 hours 9 to 20 guests Rs 22,400

NUMBER OF
GUESTS WAITER RATES

2 to 6 guests 1 waiter Rs 7,000

6 to 12 guests 2 waiters Rs 9,400

12 to 20 guests 2 waiters & 1 runner Rs 11,800

20 to 30 guests 3 waiters & 2 runners Rs 17,700

SERVICE FEE

Anahita Golf & Spa Resort can provide special location at the resort
for the guest dining experience: on the beach, around the pool, at
place Belgath, jetty or Marina.
The private set up will be available for dinner only and includes the
table set up and decoration as well as the meal service.

Rates:
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Service en chambre



Découvrez le Room Service d'Anahita ! 
 Une sélection de plats appétissants, snacks et boissons peut vous être livrée dans votre suite ou villa afin 

de profiter de l'intimité et du confort de votre résidence. Veuillez passer votre commande au 6093.
Heures d’ouvertures : 07h à 23h

SOMMAIRE

PETIT-DÉJEUNER 

SUR LE POUCE 
Sandwichs 
Pâtes 
Pizzas 
Burgers

À LA CARTE
Entrées Bento 
Coin Mauricien 
Au Grill 
Desserts

CARTE DE NUIT 
Encas 
Sandwichs 
Desserts

MENU ENFANT

À LA DEMANDE 
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À L'ANGLAISE*
Rs 1 640

Enfants : Rs 820

Oeufs de la ferme au choix :  
Brouillés, au plat, à la coque, pochés ou en
omelette

Servis avec tomate grillée, champignon rôti,
haricot mijoté
Ou pomme paillasson
Ou bacon et assortiment de saucisses

Céréales au choix : 
Weetabix, cornflakes, choco pop, muesli

Crêpe maison et garnitures au choix :  
Sirop d'érable, crème chantilly, sauce chocolat,
nutella

Servi avec un petit-déjeuner 
continental complet

PETIT-DÉJEUNER
07h - 10h30

CONTINENTAL*
Rs 1 155

Enfants : Rs 580

Jus de fruits frais au choix : 
Orange, ananas, eau de coco fraîche

Assiette de fruits de saison : 
Ananas, papaye, banane, noix de coco 
et melon 

Assortiment de viennoiseries 
Assortiment de pains frais et toastés
Confiture, beurre, nutella et miel

Thé, café ou chocolat chaud 

*Inclu dans votre demi-pension

BIEN-ÊTRE 
Rs 1 640

Enfants : Rs 820

Jus de fruits frais au choix :
Orange, ananas, eau de coco, détox du jour

Assiette de fruits de saison : 
Ananas, papaye, banane, noix de coco et melon

Yaourts au choix :
Yaourt maigre, nature, aux fruits

Céréales au choix : 
Weetabix, muesli, cornflakes

Laits au choix :
Demi-écrémé, soja

Pains au choix :  
Toast de pain aux six céréales ou de pain brun
Marmelade faite maison, miel

Omelette aux blancs d'oeufs, champignons et
fines herbes

Thé, café ou chocolat chaud 
10



SANDWICHS
Baguette ou Panini 

Jambon blanc, beurre, laitue et fromage 

Légumes de saison grillés, mozzarella,
roquette bio, salsa de tomate 

Aiguillette de volaille, tomate, laitue 
et sauce sambal 
 

PÂTES
Penne, Spaghetti ou Tagliatelle
Pâtes sans gluten disponibles sur demande

Sauces au choix :
Arrabiata 

Bolognaise 

Alfredo 

Con pollo pinolo 

BURGERS

Bœuf haché maison, fromage et oignon caramélisé

BFC, pain brioche, poulet croustillant, tartare maison 

PIZZAS

Mauricienne 
Crème de curry, tomate, aubergine et poulet

Lagon 
Pavé de poisson, calamar, crevette, pieuvre et 
sauce vin blanc aux fines herbes

Anahita special 
Crème de truffe, quatre fromages, 
jambon de Parme, roquette

SUR LE POUCE
10h - 22h

Rs 680

Rs 650

Rs 745

Rs 850

Rs 795

Rs 850

Rs 795

Rs 800

Rs 980

Rs 1 380

Rs 1 050

Rs 880

11
      contient du porc  l      contient de l’alcool  l      végétarien



À LA CARTE
10h — 22h

ENTRÉES BENTO

Italien 
Tomate séchée, mozzarella, jambon de Parme, 
olive marinée, roquette bio et gressin

Tex Mex  
Cœur de romaine, fromage cheddar, guacamole, nachos, 
poulet cajun et sauce santa fe

Fraîcheur 
Mesclun de salades, légumes grillés, fruits de saison et 
quinoa aux fines herbes

Mauricien 
Cœur de palmier, marlin fumé, ananas confit, brède et 
vinaigrette au limon de Rodrigues

COIN MAURICIEN

Curry de poulet et crevette 
Riz, farata, chatini et achards

Mine ou Riz frit 
Poulet, crevette, oeuf, légumes et sauce à l'ail

Filet de bœuf au masala et lait de coco 
Salade de concombre et riz arrangé

AU GRILL

Suprême de volaille 
Pomme ratte aux aromates

Tournedos d'Angus aux trois poivres 
Pomme de terre écrasée à la fourchette et primeurs

Entrecôte d’Angus à la coupe - 200g 
Pomme de terre écrasée à la fourchette et primeurs

Côte d'agneau
Fricassée de bringelle et crème d'ail confit

Pêche du jour à la senteur de citronnelle 
Riz arrangé et brède mélangé

DESSERTS

Cheese cake  
Parfum au sucre mélasse

Tiramisu traditionnel  

Duo de chocolat blanc et noir amer  
Monté comme un opéra

Fruits de saison  

Rs 965

Rs 970

Rs 860

Rs 1 150

Rs 1 450

Rs 880

Rs 1 490

Rs 1 350

Rs 2 400

Rs 1 555

Rs 1 900

Rs 2 100

Rs 590

Rs 650

Rs 590

Rs 620
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CARTE DE NUIT
23h - 06h

BURGER 

Bœuf haché maison, fromage et oignon caramélisé

BFC, pain brioche, poulet croustillant, tartare local 

 

SANDWICHS
Baguette ou Panini

Jambon blanc, beurre, laitue et fromage 

Légumes de saison grillés, mozzarella di Buffala, 
roquette bio, salsa de tomate 

Aiguillette de volaille, tomate, laitue et 
sauce sambal 

DESSERTS

Cheese cake 
Parfum au sucre mélasse

Tiramisu traditionnel 

Duo de chocolat blanc et noir amer
Monté comme un opéra

Fruits de saison 

Rs 1 050

Rs 880

Rs 680

Rs 650

Rs 745

Rs 590

Rs 590

Rs 650

Rs 620
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COIN DES ENFANTS

14

LITTLE ONE 
Soupe de poulet et petit pois

GARDEN SYMPHONY
Tomates et Mozzarella

Ou Laitue romaine, concombre, avocat, quinoa,
houmous et doritos

TEENS' FAVORITES
Hamburger au choix : boeuf ou poulet 

Ou sandwich toasté au thon

Servi avec frites et coleslaw

KIDS' SPECIALS 
Spaghetti, Fusili ou Penne
Sauces au choix : bolognaise, napolitaine, crème &
fromage
 
Pizza Margarita
Choix de garnitures : jambon, ananas, poulet ou
champignon

CATCH FROM THE LAGOON 
Filet de poisson grillé à l'huile d'olive
Ou nuggets de poisson faits maison

Rs 435

Rs 320

Rs 530

Rs 540

Rs 700

MEAT HOUSE 
Nuggets de poulet grillés au four et aux herbes
aromatiques
 
Ou boulettes de viande à la sauce tomate et
basilic
 
Ou steak d'Angus à la minute

Accompagné de : Riz blanc, purée de pomme de
terre, frites ou légumes vapeurs

DESSERTS 
Tartelette à la mousse au nutella 

Cheesecake & glace à la vanille 

Crème brûlée à la vanille & biscuit aux amandes 

Sélection de glaces et garnitures de votre choix :
Marshmallow, cookie, fruits frais ou sauce chocolat
 
Bonbon au chocolat et mignardises 

Rs 700

Rs 430



A la maison



PERSONNEL INVITÉS TARIFS

1 chef & 1 serveur 1 à 8px Rs 9 400

2 chefs & 2
serveurs 8 à 20px Rs 12 900

3 chefs, 3 serveurs
& 1 majordome 20 à 30px Rs 18 800

Services à Domicile à Anahita.
Veuillez réserver votre dîner 24 heures à l'avance.  

Pour plus d'informations ou pour faire une réservation, veuillez contacter le 6093.3

FAITES APPEL À UN CHEF

Anahita Golf & Spa Resort vous propose un chef professionnel
et un serveur pour des repas privés en suite ou en villa, incluant la
préparation du menu, la cuisine, le service à table et la logistique.

Tarifs :

SERVICE PERSONNALISÉ
Anahita Golf & Spa Resort met à votre disposition un chef ou un
serveur pour un service personnalisé en suite ou en villa.
Le chef sera uniquement en charge de la préparation des repas,
tandis que le serveur s'occupera du service et de la mise en place de
la table.
Tarifs :

KITCHEN TIME RATES

1 chef 1 heure Rs 1 600

RESTAURANT TIME RATES

1 serveur 1 heure Rs 1 200



CHEF PRIVÉ

Anahita Golf & Spa Resort met à votre disposition un chef privé dans votre
suite ou villa pour une durée de 8 heures par jour, incluant la préparation du
menu, la liste de courses, la cuisine et le nettoyage de la cuisine.  

Le chef privé peut également organiser et gérer vos événements pour un
maximum de 12 personnes. Vous pouvez aussi demander un serveur privé pour
les services de table, incluant la mise en place de la salle à manger, l'Art de la
table et le nettoyage après le repas.  

Tarifs :

CHEF NOMBRE
D’INVITÉS TARIFS

1 chef pendant
8 heures 1 à 8 invités Rs 18 000

 4 heures
additionelles 1 à 8 invités Rs 5 800

1 serveur
pendant 4

heures
1 à 8 invités Rs 4 100

2 chefs
pendant 8

heures
9 à 20 invités Rs 22 400

NOMBRE D’INVITÉS SERVEUR TARIFS

2 à 6 invités 1 serveur Rs 7 000

6 à 12 invités 2 serveurs Rs 9 400

12 à 20 invités 2 serveurs & 1 commis
de salle Rs 11 800

20 à 30 invités 3 serveurs & 2 commis
de salle Rs 17 700

FRAIS DE SERVICE

Anahita Golf & Spa Resort propose des emplacements spéciaux au
sein du complexe pour une expérience culinaire unique : sur la plage,
autour de la piscine, à Place Belgath, sur le ponton ou à la Marina.

La configuration privée est disponible uniquement pour le dîner et
comprend la mise en place de la table, la décoration ainsi que le service
du repas.

Tarifs :

18




